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IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD

Cuando se usa éste u otro electrodoméstico siempre se deben sequir estas reglas bésicas de precauciones.
ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo de fuego, descarga eléctrica o dafio personal serio:

1. NUNCA sumerja el cuerpo principal del aparato en agua o cualquier otro liquido. NUNCA lo enjuague bajo
la canilla.

2. No permita que entre agua u otro liquido en el cuerpo principal del aparato para evitar descargas eléctricas.
3. No permita que los ingredientes entren en contacto con los elementos calefactores.

4. No cubra las entradas de aire ni las aberturas de salida de aire mientras el aparato estd funcionando.

5. No Ilene la bandeja con aceite ya que esto puede causar un riesgo de incendio.

6. Nunca toque el interior del aparato mientras esta funcionando.

7. Compruebe si el voltaje indicado en el aparato corresponde al voltaje de red local de su pais antes de
conectar el aparato a la toma de corriente.

8. No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacidn o el propio aparato estan dafiados.

9. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe reemplazarlo en un centro de servicio autorizado o por un
electricista calificado similar para evitar un peligro.

10. Este aparato no es adecuado para nifios ni para personas con discapacidades fisicas o psiquicas o que
carezcan de experiencia y conocimientos. Si desea que otra persona use el aparato, esa persona debe ser
debidamente guiada sobre su uso.

11. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios cuando el aparato esté
encendido o se esté enfriando.

12. Mantenga el cable de alimentacidn alejado de superficies calientes.

13. No enchufe/desenchufe el aparato ni opere la pantalla tactil con las manos mojadas.

14. Conecte el aparato Gnicamente a un enchufe de pared con conexion a tierra. Asegurese siempre de que
el enchufe esté insertado correctamente en la toma de pared.

15. Nunca conecte el aparato a un temporizador externo.

16. No coloque el aparato sobre o cerca de materiales combustibles como manteles o cortinas.

17. No coloque el aparato contra una pared o contra otros aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio libre en
la parte posterior y los lados y 10 cm de espacio libre por encima del aparato. No cubra el aparato. No
coloque nada encima del aparato.

18. No utilice el aparato para ningtn otro propésito que no sea el descrito en este manual.

19. No permita que el aparato funcione sin supervision.

20. Durante la coccion, se libera vapor y aire caliente a través de la salida de aire. Mantenga las manos y la
cara a una distancia segura del vapor y del aire caliente y de la salida de aire.

21. Tenga cuidado con el vapor y el aire caliente al abrir la puerta del aparato.

22. La superficie debajo del aparato puede calentarse durante el uso.

23. Desenchufe inmediatamente el aparato si ve que sale humo oscuro del mismo. Espere a que cese la
emision de humo antes de abrir la puerta del aparato.

IMPORTANTES MEDIDAS DE SEGURIDAD

PRECAUCION

1. Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, nivelada y estable.

2. Este aparato esta disefiado Unicamente para uso doméstico normal. No esta disefiado para su uso en
entornos como cocinas para el personal, oficinas, granjas u otros entornos de trabajo. Tampoco esté destina-
do a ser utilizado por clientes en hoteles u otros entornos similares.

3. Si el aparato se usa incorrectamente, o si no se usa de acuerdo con las instrucciones de este manual, la
garantia pierde su validez y rechaza cualquier responsabilidad por los dafios que pueda causar.

4. La superficie del aparato puede calentarse durante el funcionamiento. No toque la superficie del aparato
excepto la manija de la puerta y los botones.

5. Desenchufe siempre el aparato después de su uso.

6. Deje que el aparato se enfrie por completo (mds de 30 minutos) antes de limpiarlo.

7. Quitar siempre los restos de comida después de cada uso para evitar malos olores.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada durante el
funcionamiento de la unidad. Tenga cuidado al manipularlas.

Verifique periédicamente que el cable de alimentacién no se encuentre dafiado.
De estario contacte al servicio técnico o personal especializado para su remplazo.
El tomacorriente es utilizado como medio de desconexién, por lo que, debera quedar faciimente accesible.



DESCRIPCION DE LAS PARTES ANTES DEL PRIMER USO

1. Retire todo el material de embalaje.
2. Quite cualquier adhesivo o etiqueta del electrodoméstico, excepto la etiqueta de clasificacion.
Canasta freidora 3. Limpiar a fondo los accesorios (rejilla metdlica, cesta, kit asador, bandeja recogegotas, etc.) con agua
caliente y un poco de detergente liquido utilizando una esponja no abrasiva.
Consejo: puede limpiar estas piezas en el lavavajillas.

Red plana

{E— 4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.
(Canasto de red Bandeja
R PREPARACION
1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada que también sea resistente al calor.
2. Instale correctamente la bandeja de goteo en el aparato.
Visor led Control de tiempo y temperatura ADVERTENCIA: No llene la bandeja de goteo con aceite ni ningdn otro liquido.

No cubra el aparato. No bloquee las entradas y salidas de aire.
3. Instale correctamente cualquier accesorio necesario en el aparato.

PRIMER USO

o
o 3
D S
=
oS
2 =
D_g
2 8
> O
= =
s}
Q
[}
=%
o

Inicio/Pausa

Tiempo Temperatura 1. Durante el primer uso o los dos primeros usos, es normal oler a plastico y metal quemados v, a veces,
Rotacion también escuchar pequefios sonidos en el interior del aparato. Esto se debe a que los componentes internos
se calientan por primera vez y los materiales se expanden un poco en tamafio.
| Pre calentar Papas fritas Pan Pollo 2. Para deshacerse de los olores, encienda el aparato, ajuste la temperatura a 200 °C y déjelo funcionar sin

alimentos durante 30 minutos.
3. Si todavia hay pequefios olores, espere hasta que el aparato se enfrie por completo. Luego, vuelva a
® Piza Vegetales Rotiseria (segtin modelo) Deshidratar encenderlo, ajuste la temperatura a 200 °C y opere sin alimentos durante 30 minutos.

1@ Carne Torta Mariscos Pescado




INICIO PROGRAMADO
PANEL DE CONTROL : . . - . )
Puede configurar el aparato para que automaticamente cocine sus ingredientes y tenerlos listos mas tarde

utilizando la funcion de inicio diferido. EI temporizador se puede configurar entre 30 minutos y 8 horas.

Por defecto se selecciona la temperatura 180°c. Puede ajustar facilimente la temperatura segudn sea ADVEETENC"A: Es fundamental que NO utilice la funcién de inicio retardado cuando se utiliza
necesario utilizando los botones +/-. La temperatura minima que se puede seleccionar es de ingredientes que puedan estropearse.
50°c. La temperatura méxima que se puede seleccionar es 200°c. Usando los botones +/- puede aumen-
tar/disminuir la temperatura en incrementos de 10°c. Su seleccion de temperatura a medida que la ajusta SUGERENCIAS DE COCCION. TIEMPO Y TEMPERATURA
Se mostrard en la pantalla.
) Tabla
PRECAUCION: Las superficies del aparato estaran calientes durante ydespués del proceso de coccion. Por lcono Tiempo(min) | Temperatura
favor, manejese con precaucion. (°C)
/ . 15 200
Luz de trabajo =& Papas fritas
Presione el boton para encender/apagar la luz dentro del aparato en cualquier momento durante el E Jamén 12 200
proceso de coccion. :
Vegetales 10 160
LED. D Pata de pollo 20 200
Por defecto, el tiempo estd establecido en 15 minutos. Puede ajustar facilmente el tiempo de coccion segin
L . . . . . e 12 180
sea necesario utilizando los botones +/-. El tiempo minimo que se puede seleccionar es 1 minuto. El tiempo Bife/filete
méximo que se puede seleccionar es de 60 minutos. Usando los botones +/- puede aumentar/disminuir Camarones 8 180
el tiempo en incrementos de 1 minuto. Su seleccidn de la hora a medida que la ajusta se mostrard en Funcién
E 25 160
la pantalla LED. Torta
E Pescado 10 180
PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
Alternativamente, puede seleccionar cualquiera de los ajustes preestablecidos para cocinar su comida. E Pizza 20 180
Consulte la tabla de la siguiente pdgina. Puede ajustar siempre el tiempo y/o la temperatura, después de
seleccionar una opcion preestablecida segun sea necesario para su receta. Pollo 20 200
3 180
INICIO/PAUSA Pre-calentar

Después de seleccionar la opcion preestablecida y/o ajustando la temperatura y el tiempo segdn sea
necesario, presione el botén Cocinar/Pausa para comenzar el proceso de coccidn. Para pausar presione
nuevamente.

RECALENTAR
Puede utilizar el aparato para recalentar sus alimentos. Elevando la temperatura a 150°C durante 10 min.

ROTISERIA
Con la funcion rotiserfa. utilice el boton de rotacion para encender o apagar la misma.



LIMPIEZA PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Limpie el aparato después de cada uso.

La bandeja para freir y el interior del aparato tienen un revestimiento antiadherente. No use utensilios de Problema Posible causa Solucién
cocina de metal o materiales de limpieza abrasivos para limpiarlos, ya que esto puede dafiar el revesti- El artefacto no La unidad no estd enchufada] Conecte al tomacorriente
miento antiadherente. enciende La puerta esta abierta. Cierre la puerta
1. Retire el enchufe del tomacorriente y deje que el aparato se enfrie. El ciclo de coccion finalize yla | Presione el boton ON/OFF para
Nota: abra| " frie ms réoid unidad se apag6 encender la unidad.
0 a a 'ra a puer' a para que se enfrie masNrapll 0. automaficamente
2. Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo. La unidad no No se ha presionado el Gire Ia perilla de funcion para

3. Limpiar los accesorios con agua caliente, un poco de detergente liquido y una esponja no abrasiva. cocina botodn de inicio
Nota: La bandeja para freir es apta para lavavajillas.
1. Limpiar el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

seleccionar un programa de
coccion. Presione la perilla para

L , . . , ) . iniciar.
2. Limpie el elemento calefactor con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier residuo de comida. La coccion se ha pausado | Presione el boton FUNCTION
La puerta esté abierta Cierre la puerta.
: Los alimentos no s¢ Algunos alimentos deben Mezcle a mitad del proceso
ESPECIFICACIONES TECNICAS cocinan parejos agitarse a mitad del proceso

de coccién

220-240Vca, 50/60Hz, 1800W, Clase |

ADVERTENCIA:

Nunca use productos de limpieza abrasivos o corrosivos ya que dafiaran la superficie de las paredes.

No lo enjuague con agua del grifo ni con ningun otro liquido.

NUNCA sumerija el cuerpo del aparato en agua o cualquier otro liquido.

4. Limpiar los accesorios con agua caliente y un poco de jabon liquido, utilizando una esponja no abrasiva.
ADVERTENCIA: Nunca use productos de limpieza abrasivos o corrosivos ya que dafiaran la superficie de
l0s accesorios.

CONSEJOS:

- Los accesorios son aptos para lavavajillas.

- Puede utilizar un liquido desengrasante para eliminar los restos de comida.

- Si se pegan restos de comida en la cesta, remoje la cesta en agua caliente y un poco de jabdn liquido
durante aproximadamente 10 minutos.

5. Cuando el aparato se haya enfriado por completo, limpie las resistencias con un pafio himedo para
eliminar la grasa o los restos de comida.

ADVERTENCIA: Nunca use productos de limpieza abrasivos o corrosivos ya que dafiaran los revestimientos
de los elementos calefactores y su durabilidad.

6. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas. Guarde el aparato en un lugar fresco y seco.
Evite la luz solar directa sobre el aparato.

7. Gualquier otro servicio debe ser realizado por un centro de servicio autorizado.



CERTIFICADO DE GARANTIA

Se garantiza la reparacioén sin cargo del equipo por el término de seis meses a
partir de la fecha de compra.

WINCO garantiza al comprador original, los beneficios del presente certificado,
no incluyéndose las reparaciones por defectos originados en causas no inheren-
tes al disefio o fabricacién del mismo, tales como; transporte en cualquiera de
sus formas, entregas o mudanzas, inundaciones, altas o bajas de tension, caidas
o roturas por uso indebido, suciedad o mantenimiento inadecuado, abuso o mal
manejo por parte de personal no autorizado por WINCO, deterioro de los
indicadores originales del modelo de serie y cualquier hecho de fuerza mayor o
caso fortuito, no siendo esta remuneracion taxativa.

No se autoriza a ninguna persona para que contraiga en nombre de WINCO
ninguna otra obligacién de las que aqui se consignan, ni que modifique las
mismas.

Cualquier cuestion judicial a que pudiera dar lugar la presente, serd resuelta ante
la justicia ordinaria de la Cdad. Auténoma de Bs. As.

Durante la vigencia de la garantia, los gastos de traslado, etc. se regiran por las
leyes vigentes en Argentina en el momento de la compra del producto.

WINCO vy los servicios técnicos se comprometen a cumplimentar la garantia de
su equipo dentro de los 30 (treinta) dias posteriores a su pedido formal.
Este producto cumple con las normas de seguridad vigentes en el pais. Es
imprescindible que el presente certificado no se encuentre adulterado, bajo
ninguin concepto y en ninguna de sus partes.

El comprador original debe acreditar su calidad tal, exhibiendo este certificado y
la factura de compra correspondiente. La provision de repuestos originales sera
realizada en el domicilio del fabricante.

Esta garantia pierde su validez en forma irrevocable si el producto fuera
desarmado por alguna persona ajena a esta empresa o a sus representantes.

COMEICIO: ..voooveeven Fecha de compra: ..........ccccoo..... Nro. de factura: ........cccccoo......
Articulo adquirido: ........ccoovveveivicciean Nombre del propietario: ..........cccccoevevvivvcieiiiereninn
Tipo y nro. de doCUMENtO: ... DOMICHIO: .o
TEIBION0: oo, MaILL s

ESCANEA ESTE QR PARA VER TODOS LOS
SERVICIOS TECNICOS OFICIALES DE
WINCO EN ARGENTINA

SERVICIO TECNICO OFICIAL WINCO
service@winco.com.ar
https://www.winco.com.ar/technical-service




