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** Debido al constante desarrollo de la funcionalidad y el disefio de nuestros
productos,

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el producto sin previo
aviso.

Puede consultar la iltima version de este manual de instruccio-
nes en www.winco.com.ar

MANUAL DE INSTRUCCIONES
CERTIFICADO DE GARANTIA
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INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

Al usar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones bdasicas de seguri-
dad, incluidas las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones y consérvelas para futuras consultas.

2. No toque las superficies calientes directamente. Use las asas o perillas.

3. No sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en agua u otros liquidos para evitar descar-
gas eléctricas. Puede limpiar el aparato con un pafo humedo y asegurarse de que se
enfrie completamente antes de limpiarlo.

4. Los nifios deben estar bajo la supervision constante de un adulto cuando usen el apara-
to o estén cerca de él.

5. Este aparato no debe ser utilizado por niflos menores de 8 afios, personas con discapaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales, ni por personas que carezcan de experiencia o
conocimiento sobre su uso, a menos que estén bajo la supervision o hayan recibido
instrucciones sobre su uso por parte de una persona responsable de su seguridad y que
comprenda los riesgos.

6. Los ninos menores de 8 afnos no deben limpiar ni realizar el mantenimiento de este
producto a menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision.

7. Mantenga este producto y su cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

8. Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

9. Nunca deje el producto funcionando sin supervision.

10. Los aparatos deben desenchufarse cuando no se utilicen y antes de limpiarlos. Las
piezas deben colocarse o retirarse una vez que se hayan enfriado.

11. Si el cable de alimentacion, el enchufe, el aparato presentan fallos de funcionamiento
o cualquier otro dafio impide su uso, devuélvalo al centro de servicio autorizado mds
cercano para su inspeccién, reparacién o puesta en marcha.

12. Si el cable de alimentacién esta danado, debe ser reemplazado por el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un técnico especializado para evitar riesgos.

13. No se recomienda utilizar accesorios suministrados sin la aprobacién del fabricante, ya
que esto podria causar lesiones.

14. Solo para uso doméstico. No apto para uso en exteriores. No se permite su uso comer-
cial.

15. Este aparato estd disefiado para su uso en electrodomésticos y lugares similares, como:
- Comedores para empleados en centros comerciales, oficinas u otros entornos laborales.
- Hoteles rurales.

- Residencias en hoteles, moteles u otros entornos residenciales.

- Hoteles particulares.

16. No permita que el cable de alimentacion cuelgue del borde de una mesa o mostrador
ni que toque una superficie caliente.

17. Al desconectar el aparato, apaguelo y desenchufelo.




18. No utilice el aparato para otros fines.

19. El aparato no puede funcionar con un temporizador externo ni con un mando a distan-
cia independiente.

20. Utilice siempre el producto sobre una superficie seca, lisa y nivelada y resistente al calor.
21. La superficie exterior tiende a calentarse durante el uso.

22. La temperatura de las superficies accesibles puede aumentar cuando el aparato esta en
funcionamiento.

23. Asegurese de que los alimentos en la bandeja para hornear o la piedra para pizza no
toquen la resistencia.

24. No cubra las rejillas de ventilacion ni las entradas de aire mientras el producto esté en
funcionamiento.

25. No vierta aceite en la bandeja para hornear, ya que podria provocar un incendio.

26. No toque el interior del producto mientras esté en funcionamiento.

27. Antes de conectar el producto a la corriente eléctrica, compruebe que coincida con el
voltaje de la red eléctrica local.

28. Estd estrictamente prohibido enchufar o desenchufar la fuente de alimentacién o
manipular el panel de control con las manos mojadas.

29. No utilice el producto sobre o cerca de manteles, cortinas ni ningiin otro material
inflamable.

30. No coloque el producto junto a paredes u otros productos, y deje al menos 10 cm de
espacio libre a los lados, en la parte posterior y en la parte superior. No coloque ningiin
objeto encima del producto.

31.Cuando el producto esté en funcionamiento, saldrd aire caliente por la salida de aire; por
motivos de seguridad, mantenga al usuario alejado de dicha salida.

32. Si sale humo negro, desenchufe el producto inmediatamente.

33. El material de embalaje no es un juguete. Los nifios no deben jugar con la bolsa de
plastico del embalaje para evitar el riesgo de asfixia.

34. Durante el uso de la maquina, es normal que caiga una pequefa cantidad de agua.

Uso de cables prolongadores

a) Se proporciona un cable corto para reducir el riesgo de enredarse o tropezar.

b) Si se utiliza un prolongador:

1) La potencia indicada en el prolongador debe coincidir con la potencia del aparato; y

2) Debe colocarse de forma que no cuelgue sobre una encimera o mesa, donde un nifio
podria tirar de él o alguien podria tropezar accidentalmente.

DESCRIPCION DE LAS PARTES
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1-Carcasa

2-Manija de puerta
3-Puerta de vidrio
4-Panel

5-Panel de control
6-Patas

1-Piedra para pizza




ANTES DEL PRIMER USO

[1] Saque el producto y retire todo el embalaje.
[2] Retire cualquier etiqueta o adhesivo.

[3] Limpie la maquina y el interior del producto Unicamente con un pafo himedo. Lave
las partes removibles con agua y detergente, no utilice estropajos metalicos. Deje secar

todas las piezas.

[4] El horno de pizza se calienta con aire caliente. No vierta aceite, grasa ni otros liquidos

en la bandeja de hornear.

[5] No llene demasiado la bandeja de hornear con alimentos, ya que esto obstruira el flujo

de aire y afectara la coccion.

MODO DE USO

Consejo: Coloque este producto sobre una superficie plana, lisa y estable. No lo coloque

sobre una superficie que no sea resistente al calor.

[1] Conecte el enchufe del cable de alimentacion a una toma de corriente con conexion a

tierra.

[2] Cuando vaya a hornear una pizza, retire con cuidado la piedra para pizza. Coloque la
piedra para pizza dentro del horno para precalentarla. Una vez precalentada, coloque la

pizza sobre la piedra y cierre la puerta.

[3] Seleccione la funcién deseada en el panel de control. Puede ajustar el tiempo y la

temperatura de coccién manualmente.
[4] Funcionamiento del panel de control

CONGELADA

AL MOLDE

NAPOLITANA

A LA PIEDRA

A GUSTO

NEW YORK

CARNE
T/°C

PRECALENTAR

FOCACCIA

Nota: 1. Botén BE : Botones de seleccién de menu y de restauracion de la configura-
cién de fabrica. Mantenga pulsado este botén en modo de espera para restaurar la
configuracion de fabrica.

2. Una vez finalizado el precalentamiento, abra la puerta para introducir los
ingredientes y ciérrela. A continuacién, pulse manualmente el botén "(!)" para iniciar
la cuenta atras.

3. Tras completar un ciclo o un men, si el zumbador suena 5 veces en dos minutos
(estos dos minutos se utilizan para mantener la temperatura y la carga de trabajo
originales) y no se realiza ninguna operacion, la maquina se apagara automaticamen-
te y la pantalla digital mostrara el estado FIN. Si en dos minutos el usuario repite el
mismo tipo de pizza, cambia rapidamente o realiza continuamente diferentes menus
de pizza, u hornea otros alimentos, tenga en cuenta que debe introducir los
ingredientes en la maquinay cerrar la puerta. Deberd pulsar manualmente el botén
" () " para volver a entrar en el modo de trabajo configurado y comenzar la cuenta
atras (sin precalentar), etc.). Todos los ventiladores tienen un retardo de 5/10 minutos
antes de apagarse.

4. Tras completar un menu, al seleccionar otro menu inmediatamente, se presentan
dos situaciones:
1. Al pasar del menu de baja temperatura al de alta temperatura, la maqui
na necesita recalentarse durante un tiempo determinado;
2. Al pasar del menu de alta temperatura al de baja temperatura, la pantalla
muestra "COOL" y emite un sonido 5 veces, cada 10 segundos.
"COOL" parpadea continuamente, indicando al usuario que la temperatura
es alta y que debe abrir la puerta para disipar el calor. Cuando la temperatu
ra del nucleo desciende a un valor determinado, "COOL" desaparece y se
puede continuar con el menu actual. Mientras la pantalla muestra "COOL",
se puede seleccionar otro menu que funcione a una temperatura superior a
la del nucleo actual.

A: Menu

B: Botén de control del calentador superior

C: Botdn de control del calentador inferior

D: Boton de seleccion de menu y botén de restauracion de configuracion de fabrica
E: Pantalla (la temperatura se muestra en la parte superior y la hora en la inferior)

F: Boton de ajuste de tiempo y temperatura (+)

G: Botones de seleccién de tiempo y temperatura y de funcién de precalentamiento
H: Boton de ajuste de tiempo y temperatura (-)

I: Boton de encendido/apagado



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

(@ Botén de Encendido/Apagado (1): Tras el encendido inicial, sonara un zumbador y
todas las pantallas se iluminaran durante 8 segundos. Las luces de la pantalla se encen-
deran secuencialmente y mostraran el ment de funciones. Se iluminaran el icono prede-
terminado "CONGELADA" y "Seleccion de funcién". El botén "Encendido/Apagado”
parpadeara. Pulse brevemente este botén para iniciar el programa de horneado. Duran-
te el proceso, mantenga pulsado este botdn durante 3 segundos para detener el funcio-
namiento y volver al estado inicial de encendido.

CODIGOS DE ERROR

E1 Sobretemperatura de la termocupla, proteccién contra fallo del NTC

E2 Proteccion contra fallo de circuito abierto de la termocupla.

E3 Termocuplar sin calibracién o con fallo de calibracion.

E5 Fallo de comunicacién entre la placa de circuito de la pantalla y la placa de
circuito de alimentacion.

TABLA DE MENU PREDEFINIDAS

NOTA: Los tiempos de coccidn varian segun el peso de los alimentos. Los tiempos de
coccidon que se muestran en esta tabla son solo de referencia y deben ajustarse segun la
cantidad o las preferencias del horno.

(@ Seleccién de tiempo y temperatura y funcién de precalentamiento (G): Excepto en el
modo “A GUSTO" todos los demdas menus incluyen la funcion de precalentamiento.
Precaliente el aparato a la temperatura de trabajo. En los menus con funcién de preca-
lentamiento, el indicador del botén de precalentamiento esta siempre encendido por
defectoy no se puede apagar. En el modo “A GUSTO", el indicador del botén de precalen-

tamiento tamblen es.ta s?lempre en.cendldo por defecto y se puede apagar. Dura.nte e! Nro VEND TEVPERATOR RANGO DE TEVPORIZADOR RANGO DE
precalentamiento, el indicador luminoso de precalentamiento permanece encendido. Si POR DEFECTO TEMPERATURA POR DEFECTO TIEMPO
pulsa este botén durante el proceso, no habra respuesta. Al mismo tiempo, el zumbador AJUSTABLE AJUSTABLE
emite tres pitidos para recordar que se coloquen los alimentos. Después de colocarlos, 1 A GUSTO 430°C 80-430°0C 2 min 1- 60 min
pulse el botén "Encendido/Apagado” para comenzar a hornear.
2 CONGELADA 2450C 80-4300C 9 min 1- 20 min
(3® Boton de ajuste de tiempo y temperatura (+) (F): Pulse este botén para aumentar el
tiempo o la temperatura.
, . . 7 . . . [} - 0O i - H
(@ Botén de ajuste de tiempo y temperatura (-) (H): Pulse este botén para disminuir el 3 AL MOLDE 340°¢C 80-430°C 3 min 1-30min
tiempo o la temperatura.
4 A LA PIEDRA 3300C 80-430°C 2 min 1-10 min
(® Pantalla digital LED: La temperatura se muestra en la parte superior y el tiempo en la
inferior. 5 CARNE 4300C 80-430°C 3 min 1- 60 min
(® Menu: Hay 8 mends (ver arriba).
6 NEW 2700C 80-4300C 5 min 1-20 min
YORK
, 7 NAPOLITANA 4300C 200-430°C 2 min 1-10 min
ESPECIFICACIONES TECNICAS
220Vca~; 50Hz; 2200W Clase: | 8 FOCACCIA 430°C 80-430°C 2 min 1- 60 min




COMO COLOCAR LA PIEDRA REFRACTARIA

*Como se muestra en la figura superior, hay un rodillo a cada lado de la parte frontal de
la cavidad interior. Primero se coloca la piedra para pizza sobre el rodillo, y luego se
introduce facilmente en la cavidad. Este detalle es la caracteristica Unica e innovadora de
este producto. jResuelve el problema de las piedras para pizza mas pesadas que resultan
dificiles de introducir en la cavidad!

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente y asegurese de
que la maquina esté desconectada de la fuente de alimentacién antes de realizar
cualquier limpieza o mantenimiento.

La maquina debe limpiarse después de cada uso. No utilice objetos metélicos ni dsperos
para la limpieza, ya que podrian dafar el revestimiento antiadherente.

[1] Al terminar de usarla, desenchufe la maquina y espere a que todas las piezas se
enfrien.

[2] Limpie la carcasa Unicamente con un paifio himedo o una esponja no abrasiva.

[3] Utilice un cepillo para limpiar los residuos del tubo de calor.

CERTIFICADO DE GARANTIA

Se garantiza la reparacion sin cargo del equipo por el término de seis meses a
partir de la fecha de compra.

WINCO garantiza al comprador original, los beneficios del presente certificado,
no incluyéndose las reparaciones por defectos originados en causas no inheren-
tes al disefo o fabricacion del mismo, tales como; transporte en cualquiera de
sus formas, entregas o mudanzas, inundaciones, altas o bajas de tension, caidas
o roturas por uso indebido, suciedad o mantenimiento inadecuado, abuso o mal
manejo por parte de personal no autorizado por WINCO, deterioro de los
indicadores originales del modelo de serie y cualquier hecho de fuerza mayor o
caso fortuito, no siendo esta remuneracion taxativa.

No se autoriza a ninguna persona para que contraiga en nombre de WINCO
ninguna otra obligaciéon de las que aqui se consignan, ni que modifique las
mismas.

Cualquier cuestién judicial a que pudiera dar lugar la presente, serd resuelta ante
la justicia ordinaria de la Cdad. Auténoma de Bs. As.

Durante la vigencia de la garantia, los gastos de traslado, etc. se regiran por las
leyes vigentes en Argentina en el momento de la compra del producto.

WINCO vy los servicios técnicos se comprometen a cumplimentar la garantia de
su equipo dentro de los 30 (treinta) dias posteriores a su pedido formal.
Este producto cumple con las normas de seguridad vigentes en el pais. Es
imprescindible que el presente certificado no se encuentre adulterado, bajo
ningln concepto y en ninguna de sus partes.

El comprador original debe acreditar su calidad tal, exhibiendo este certificado y
la factura de compra correspondiente. La provision de repuestos originales sera
realizada en el domicilio del fabricante.

Esta garantia pierde su validez en forma irrevocable si el producto fuera
desarmado por alguna persona ajena a esta empresa o a sus representantes.

COMETCIO: oo, Fecha de compra: ........ccccco....... Nro. de factura: .........c.co........
Articulo adquirido: .......cccoveveveeeiee Nombre del propietario: ...........ccccovevveveveveececeennen,
Tipo y nro. de documento: .........cccovevevevevereenens DOMICHIO: .o
TElBTON0: ..o Mail: oo

ESCANEA ESTE QR PARA VER TODOS LOS
SERVICIOS TECNICOS OFICIALES DE
WINCO EN ARGENTINA

SERVICIO TECNICO OFICIAL WINCO
service@winco.com.ar
https://www.winco.com.ar/technical-service




